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VARIO ICONA 
CHEF 8

VARIO ICONA 
CHEF 12

Quantità per gelata ■
Quantity per batch ■

Miscela introdotta
Mix processed kg 1,5 - 8 1,5 - 12

Gelato prodotto
Gelato produced lt 2 - 11 2 - 17

Quantità oraria ■
Quantity per hour ■

Miscela introdotta
Mix processed kg 10 - 60 10 - 80

Gelato prodotto 
Gelato produced lt 14 - 68 14 - 120

Quantità per ciclo crema ■
Quantity per cycle (custard) ■

Miscela introdotta
Mix processed kg 2,5 - 8 2,5 - 12

Granita
Slush

Q.tà per ciclo
Quantity per batch kg 7 11

Velocità motore agitatore
Motor speed n° 8 8

Alimentazione elettrica*
Electric power* 

STANDARD 400 / 3 / 50 Hz 400 / 3 / 50 Hz

Potenza installata
Installed power kW 9 15

Condensazione 
Cooling

acqua - HYbrid

water - HYBRID 

acqua  
water

Dimensioni LxPxA
Dimensions WxDxH cm 60 x 77 x 153

60 x 97 x 153 60 x 77 x 153

Peso netto
Net weight kg 320 / 380 HYBRID 430

* Altre tensioni e cicli disponibili con sovrapprezzo.    * Other voltages and frequencies available at extra cost.   
■ La quantità per ciclo e la produzione oraria variano a seconda delle miscele impiegate; i valori “Max” si riferiscono al classico gelato spatolabile all’italiana.
■ The quantity produced in one batch and production times vary depending on the mix used; the “max” values refer to the classic Italian-style gelato.
Compacta VariO è progettata e realizzata con Sistema Qualità UNI EN ISO 9001-2000 / Compacta VariO is designed and implemented complying with UNI EN ISO 9001-2000 Quality System. 

Le caratteristiche riportate hanno solamente valore indicativo. Iceteam 1927 si riserva il diritto di effettuare tutte le modifiche che riterrà necessarie senza preavviso. 
All specifications mentioned must be considered approximate. Iceteam 1927 reserves the right to modify, without notice, all parts deemed necessary.
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